
МІНІСТЕРСТВО ОХОРОНИ ЗДОРОВ'Я УКРАЇНИ
НАЦІОНАЛЬНИЙ ФАРМАЦЕВТИЧНИЙ УНІВЕРСИТЕТ

КАФЕДРА УПРАВЛІННЯ ЯКІСТЮ
МЕТОДИЧНІ РЕКОМЕНДАЦІЇ
до практичних занять з дисципліни «ІНТЕГРОВАНІ СИСТЕМИ УПРАВЛІННЯ»
для здобувачів вищої освіти галузі знань спеціальності Менеджмент ОПП Якість, стандартизація та сертифікація»

Тема 2. 
Система управління безпечністю

харчових продуктів



Приготування тістечка 
«Картопля»



Склад:

600 г печива «Ювілейне»

300 г молока

100 г цукру

160 г вершкового масла

30 г какао – порошок



Етапи приготування:

600 г печива «Ювілейне» подрібнити за допомогою блендеру до однорідного стану в 
дрібну крихту1



Етапи приготування:

Зважити 160 г вершкового масла та 300 г молока. 2



Етапи приготування:

З отриманої маси сформувати кульки та 
посипати какао за допомогою сита для 
посипання страв

4 Кульки помістити до морозильної камери 
на 60 хв.5
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